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I.  Fechas 
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II.  Datos de Identificación:

Nombre de la Materia:



Producción de Hortalizas de 
                                                                                                              Clima Templado

Clave:





HOR-473
Departamento que la imparte:

Horticultura
No. de horas Teoría:



3 

No. de horas Práctica:



2 
No. de Créditos:




8
Carreras en las que imparte: Ingeniero Agrónomo en Horticultura 7º. Semestre.

Requisitos:



OLERICULTURA    HOR-443 
III.  Objetivo General:  

Conocer las hortalizas de clima templado, que características tienen, estudiar su ambiente, desarrollo e importancia de las mismas.
IV.  Objetivos Específicos:
Identificar la tecnología de las hortalizas de clima templado y tipos de producción.

V.  Temario:

1.- Bases del curso



1.1    Programa (descripción y desarrollo)


1.2    Prácticas (manual práctico)


1.3    Evaluaciones (mecanismos)


1.4    Acreditación
2.- Generalidades


2.1    Especies


2.2    Importancia


2.3    Características


2.4    Requerimientos


2.5    Comercialización

3.- Hortalizas de estructuras vegetativas especializadas


3.1    Hortalizas de hoja, tallo y raíz


3.2    Elección de sitio de producción


3.3    Preparación del terreno
         

3.4    Establecimiento del cultivo
        

3.5    Arreglo topológico


3.6    Aclareo 


3.7    Riego
         

3.8    Nutrición


3.9    Labores de Cultivo

         

3.10  Prevención y/o control de organismos dañinos

        

3.11  Cosecha

4.- Hortalizas de estructuras reproductivas especializadas


4.1   Hortalizas de flor e inflorescencias


4.2   Elección del sitio de producción


4.3   Preparación del terreno


4.4   Establecimiento del cultivo
         

4.5   Arreglo topológico

         

4.6   Aclareo

         

4.7   Riego

         

4.8   Nutrición

        

4.9   Labores de cultivo

         

4.10  Prevención y/o control de organismos dañinos

         

4.11  Cosecha

5.- Producción


5.1   Niveles


5.2   Sistemas


5.3   Costos


5.4   Valor
VI.  Procedimiento de enseñanza aprendizaje
         1.  Desarrollo de tema – clase (aula – laboratorio – sombreadero – campo)

         2.  Seminarios técnicos (presentación por alumnos) que comprende:
              Reporte escrito, presentación oral y ficha técnica
         3.  Investigación bibliográfica (por alumno) que comprende:
              Reporte escrito y participación en taller de trabajo              

         4.  Prácticas – Actividades en laboratorio, campo (Interior y exterior de la UAAAN-URL) y sombreadero que comprende: Reporte por escrito (individual, por equipo o grupo) al finalizar actividades
VII.  Evaluación y Acreditación
El alumno deberá cubrir lo siguiente:
Participación                          Porcentaje de evaluación final
Exámenes                                                   2
Investigación Bibliográfica                             1

Seminarios Técnicos                                     2
Prácticas                                                     5
VIII.  Bibliografía (Básica y complementaria):

1. Casseres E. Producción de Hortalizas Ed. Herrera Hermanos IICA Mex. D.F.
2. Edmond Senn y Andrews Principios de Horticultura, Ed. CECSA

3. Valadez A. Producción de Hortalizas 4ª Reimpresión Ed. Limusa, S.A. de C.V
4. Ruiz de la Rosa J. de D. Hortalizas de Invierno para la Comarca Lagunera. Tríptico técnico. Depto. de Horticultura UAAAN-UL.
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