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I DATOS DE IDENTIFICACIÓN

PROGRAMA ANALITICO DE LA MATERIA: CITRICULTURA
CLAVE: HOR- 494
DEPARTAMENTO: HORTICULTURA

HORAS TEORIA: 3

HORAS PRÁCTICA: 2

CRÉDITOS: 8
REQUISITOS: SR
CARRERAS A LAS QUE SE IMPARTE: ING. AGR. EN HORTICULTURA COMO CURSO OPTATIVO
II OBJETIVO GENERAL
Adentrar al estudiante en el estudio, manejo y conocimiento de los frutales cítricos, como especies arboreas importantes dentro de la fruticultura tropical.
III OBJETIVOS ESPECIFICOS
Informativos

a). Conocer los principales árboles frutales que pertenecen a los cítricos.
b). Comprender la importancia de de estos frutales, su explotación así como, sus  propiedades alimenticias,

c). Manejar con éxito y buenas prácticas agrícolas la  explotación de estos frutales desde su establecimiento hasta la cosecha y comercialización.
IV. TEMARIO
I. INTRODUCCIÓN

1.1 Importancia de la Citricultura a nivel nacional
1.2 Importancia de la Citricultura a nivel mundial.
II. PROPAGACION DE LOS CITRICOS
      2.1Sexual
      2.2 Asexual
      2.3 Portainjertos
III. MANEJO DEL CULTIVO DE ÁRBOLES CÍTRICOS
     3.1 Preparación del terreno
     3.2 Buenas prácticas agrícolas 
           3.2.1 Fertilización
           3.2.2 Riegos
           3.2.3 Control de plagas y enfermedades

     3.3 Selección de variedades para uso fresco e industrial

     3.4 Cosecha

     3.5 Manejo de poscosecha

     3.6 Selección y empaque

     3.7 Industrialización

     3.8 Comercialización nacional y exportación

IV. CITRICOS DE IMPORTANCIA COMERCIAL
     4.1 Naranja dulce
     4.2 Mandarinas
     4.2 Toronjas
     4.3 Limas ácidas
V. PROCEDIMIENTO DE ENSEÑANZA APRENDIZAJE
La materia de Citricultura es un curso teórico-práctico optativo que se imparte a estudiantes del programa docente de Ingeniero Agrónomo en Horticultura.

Los temas se cubrirán mediante la proyección con el uso del equipo necesario.

Se integrarán equipos de trabajo para analizar y discutir diversos temas y se aplicarán técnicas grupales de eseñanza-aprendizaje cuyo fin es cumplir con los objetivos informativos diseñados en el presente curso de Citricultura. 
Durante el curso se utilizará pizarrón acrílico y cañón proyector. También el alumno participará de manera activa en todas las actividades diseñadas por el profesor.

Se llevarán a cabo visitas a viveros regionales, visitas a la región citrícola de Montemorelos en el estado de Nuevo León según disponibilidad de recursos económicos y transporte para el traslado.  También se visitarán industrias, empacadoras y centros comerciales. El alumno asume la responsabilidad de participar activa y decididamente en todas las actividades antes señaladas. Entregará en limpio  el reporte de prácticas. Así mismo, asume el compromiso de llevar a cabo exposiciones frente al grupo de temas que se le indiquen anticipadamente.
El docente asume el rol de facilitador coordinador del aprendizaje.
Se encargarán tareas para complementar y ampliar los temas vistos en el salón de clase.
VI EVALUACIÓN

Se aplicarán de dos a tres exámenes parciales 50 %

Reporte de prácticas, visitas,  tareas y exposición 50%

Se exentará con calificación mayor o igual a 9

VII BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

BÁSICA

Fruticultura de Esteban Calderón.
Internet

Reportes técnicos de zonas citrícolas del país y exterior.

Experiencia personal del profesor.
VIII. PROGRAMA ELABORADO POR:
Ing. Francisco Suárez García
IX. PROGRAMA ACTUALIZADO POR:

Ing. Francisco Suárez García
DISTRIBUCIÓN DE HORAS SEGÚN SISTEMA DE CREDITOS EN PROGRAMA ANALITICO Y MANUAL DE PRACTICA.

	 
	 
	 
	TOTAL DE HORAS A DISTRIBUIRSE

	 
	HORAS
	SEMANAS POR SEMEST
	P.ANALIT.
	M.DE PRACT.

	HORAS TEORIA
	3
	15
	45
	 

	HORAS PRACTICA
	2
	15
	30
	30

	TOTAL DE HORAS
	5
	 
	75
	30


CRONOGRAMA

	TEMAS
	¿Cuáles semanas?
	¿Cuántas horas?

	I.-  INTRODUCCIÓN
	1ª. 2ª.
	10

	II.- PROPAGACION DE LOS CITRICOS
	3ª. 4ª. 
	10

	III.- MANEJO DEL CULTIVO DE ÁRBOLES CÍTRICOS
	5ª. 6ª  7ª 8ª. 9ª
	25

	IV.- CITRICOS DE IMPORTANCIA COMERCIAL
	.10ª.11ª 12  13 14 ª.15 ª  
	30
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