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OBJETIVO GENERAL

Dotar a los alumnos de los conocimientos basicos sobre las etapas y actividades propias de proceso
de produccién, transformacion y distribucién de los principales productos horticolas y fruticolas de
México.

Al finalizar el curso los alumnos deberan conocer y manejar informacién a las condiciones de
produccion, el perfil del proceso productivo, la ubicacién geogréfica y estacional de la produccién,
los niveles de produccién y eficiencia productiva, las condiciones generales de distribucién y
comercializacion y la integracién y funcionamiento de las cadenas agroindustriales de los cultivos
horticolas y fruticolas méds importantes para el pais. Toda esta informacién, junto con la que se




adquiere en los demés cursos del 4rea de economia de los procesos productivos, constituye la
materia prima sobre la que se hacen los analisis econémicos y los ejercicios de toma de decisiones y
asignacion de recursos en la Licenciatura de economia agricola y agronegocios.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

L ]

Que el estudiante sea capaz de ubicar la importancia que tienen la horticultura y la
fruticultura dentro de la estructura agricola de pais, asi como identificar los principales
productos dentro de cada grupo de cultivos

Que el alumno conozea la morfologia, el ciclo de vida y los requerimientos fisicos y
biologicos de las principales frutas y hortalizas cultivadas en México

Que el alumno describa el proceso de produccion de hortalizas, explicando en que consiste
cada una de las actividades del proceso, cual es su proposito, cuando se llevan a cabo y que
insumos o instrumentos son necesarios para su realizacion

Que el alumno describa el proceso de produccién de frutales, explicando en que consiste
cada una de las actividades del proceso, cual es su proposito, cuando se llevan a cabo y que
Insumos o instrumentos son necesarios para su realizacién

Que el alumno ubique las principales zonas productoras, las épocas de cosecha y las
condiciones de produccién de las principales frutas y hortalizas que se producen a nivel
nacional

Que el estudiante conozca y describa en forma general las caracteristicas y la problematica
de la produccion, la comercializacion, el consumo y la industrializacion de las principales
frutas y hortalizas que se producen en México.

TEMARIO

L

Importancia de las frutas y hortalizas en la produccion agricola de México

1.1 Definicion de hortalizas
1.2 Ubicacion y caracteristicas de las hortalizas

- Olericultura
- Fruticultura
- Floricultura
- Plantas medicinales y especias

1.3 Hortalizas cultivables en el mundo y en México
1.4 Importancia de los cultivos horticolas en la produccién agricola nacional

- Social y Econdmica
- Enla dieta alimenticia
- Enla industria

L5 Principales hortalizas producidas en México
1.6 Clasificacion botanica de las hortalizas y tipos de explotacion
1.6.1 Clasificacion

- Segun su ciclo vital _

- De acuerdo con la época de explotacion o produccion
- Segun su parte comestible

- De acuerdo con la tolerancia a sales y la acidez

1.6.2  Tipos de explotacién de hortalizas

- Extensiva
- Intensiva
- Huertos familiares




1.7 Antecedentes. La importancia de la fruticultura

1.8 Definicion de frutales

1.9 Incremento en la demanda mundial de frutas

1.10 Factores importantes de la fruticultura en México

1.11 Importancia de los cultivos fruticolas en la produccién agricola nacional

1.12 Principales frutales producidos en México v

2. Aspectos generales del proceso de produccion de hortalizas

2.1 Clasificacion de las hortalizas

2.2 Requerimientos ambientales para la produccion

22.1 Requerimientos de clima

222 Requisitos de suelo

2.2.3  Requisito de agua

2.3 El proceso de produccién de hortalizas

23.1 Seleccién del cultivo

a) aspectos de mercado

b) aspectos ambientales

c) plan de cultivos (rotacién)

23.2 Preparacion del terreno

a) Actividades preliminares

b) Labranza de la tierra :

233 Seleccion y tratamiento de semillas o material vegetativo

234 Siembra

a) Meétodos de siembra

b) Epocas de siembra

¢) Densidad y profundidad de siembra

d) Siembra directa

¢) Siembra en almécigos

f) Transplante o implantacion de material vegetativo

23.5 Manejo del cultivo

a) fertilizacién

b) Control de densidad

¢) Aporquey acolchado

d) Control del crecimiento

¢) Control del agua

f) Proteccion contra heladas

23.6 Cosecha

a) Momento de cosecha

b) Practicas de recoleccion

¢) Clasificacion empaque y almacenamiento

3. Produccién de hortalizas

3.1 Cruciferas, amariliddceas, umbeliferas, quenopddaceas, compuestas, lilaceas, solanaceas,
cucurbitdceas

4. Aspectos generales del proceso de produccién de frutales

4.1 Clasificacion de los frutales

4.2 Requerimientos ambientales para produccion fruticola

42.1 Requerimientos de clima

422 Requisitos de

423 Requisitos de agua

4.3 Material vegetativo

4.4 Métodos de propagacion en frutales




4.5 El proceso de produccion en frutales
45.1 Seleccion de cultivo
a) aspectos de mercado
b) aspectos ambientales y fenologia del cultivo
45.2 Establecimiento de la huerta
a) preparacion del terreno
b) sistemas de plantacion y trazo del huerto
¢) plantaciéon
- Seleccion de material vegetativo
- Densidad de plantacion
- Transplante
d) periodo de desarrollo del huerto
45.3 Manejo del huerto
a) fertilizacion
b) labranza
c) riegos
d) programa de podas
¢) control de la polinizacién y fructificacién
f) proteccion del cultivo
- control de plagas vy enfermedades
- control de malezas
- proteccién contra fenémenos atmosféricos
454 Cosecha
a) maduracion de frutos y época de cosecha
b) practicas de recoleccion
¢) clasificacion empaque y almacenamiento
5. Relaciones entre proceso productivo y resultados econémicos
5.1 El proceso de produccién y los costos de la empresa
5.2 Resultados del proceso productivo e ingresos de la empresa
3.3 El proceso de produccion y los beneficios de la empresa
6. Aspectos generales de la produccion, distribucion y consumo de hortalizas en México
6.1 Tomate
6.2 Papa
6.3 Chile
6.4 Cebolla
6.5 Melon
6.6 Sandia
7. Aspectos generales de la produccion, distribucién y consumo de frutas en México
7.1 Aguacate
7.2 Manzana
7.3 Nuez
7.4 Naranja
7.5 Limo6n
7.6 Platano
Nota; para cada uno de los cultivos contemplados en los temas 6 y 7 se analizaran aspectos
relacionados con:
a) Origen, clasificacion, condiciones de produccion, importancia y usos
b) Superficie, produccion y rendimientos
¢) Principales zonas productoras
d) Paquetes tecnologicos
e) Consumo ¢ industrializacién



f) Importaciones y exportaciones
g) Situacion internacional
h) Problematica y perspectivas para el cultivo

PROCEDIMIENTOS DE ENSENANZA APRENDIZAJE

EVALUACION

ACTIVIDADES VALOR
Preparacion y exposicion de un tema del capitulo 5 o 6 del programa 15 puntos
Elaboracion de un ensayo sobre la 51tuac10n y perspectivas de la horticultura | 13 puntos
en México
Elaboracion de un ensayo sobre la situacion y perspectivas de la fruticultura | 12 puntos
en México
Habra dos exdmenes parciales, uno al terminar el tema 2 y otro al terminar | 50 puntos
el tema 5
Reporte de practicas 10 puntos
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