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I.- DATOS DE IDENTIFICACION.

MATERIA: Produccién de Cultivos Alimenticios 11
DEPTO.QUEIMPARTE: Horticultura

CLAVE: HOR-486

No. HORAS TEORIA: 3

No. HORAS PRACTICA: 2

No. CREDITOS: 8

SE IMPARTE A: 7mo. semestre de Produccion
ASIGNACION: Obligatoria

II.-OBJETIVO GENERAL
Que el estudiante conozca el proceso de produccion de las
hortalizas y los frutales mas importantes.

III. OBJETIVOS ESPECIFICOS
Que el estudiante conozca los procedimientos agronémicos
esenciales en la produccién de las hortalizas y los frutales

Que el estudiante, identifique, aplique, dirija y diseiie,
atravez del conocimiento tedrico y practico, los procesos de
produccion de hortalizas y frutales.

v TEMARIO

I.- INTRODUCCION
1.1 Ubicaciodn de la horticultura en el contexto de los
cultivos alimenticios
1.2 Importancia de los cultivos alimenticios horticolas y
fruticolas :
2.- CULTIVOS ALIMENTICIOS HORTICOLAS
2.1 Clasificacién de los cultivos horticolas
2.2 Perspectiva actual de los cultivos horticolas
2.3 Produccidén de hortalizas

2.3.1 De clima calido
2.3.1.1 Tomate:
2.3.1.2 Chile
2.3.1.3 Papa
2.3.1.4 Sandia
2.3.1.5 Mel6n



2.3.2 De clima templado
2.3.2.1 Cebolla
2.3.2.2 Ajo
2.3.2.3 Brocoli
2.3.2.4 Coliflor
2.3.2.5 Lechuga

2.4 Produccion de frutales

2.4.1 Declima calido
2.4.1.1 Platano
2.4.1.2 Citricos
2.4.1.3 Mango
2.4.1.4 Aguacate

2.5.1 Declima templado
2.5.1.1 Manzano
2.5.1.2Durazno

DESGLOSE DEL CULTIVO

1.- Introduccion
2.- Antecedentes
3.- Importancia
4.- Clasificacién Botanica
5.- Requerimientos Climaticos
6.- Requerimientos Edaficos
7.- Cultivares y/o Tipos; Caracteristicas
8.- Produccion de Planta
8.1 Formasy Técnicas
9.- Siembra y/o Plantacién
9.1 Epocas
9.2 Densidades
9.3 Arreglos Topologicos
10.- Practicas de Manejo
10.1 Del Terreno
10.2 Del Cultivo _
10.2.1 Fertilizacién
10.2.2 Riegos
10.2.3 Escardas, Cultivos y Aporques
, 10.2.4 Otras ’
11.- Factores bioticos y abioticos, que dafian al cultivo; prevencion
y control
11.1 Plagas
11.2 Enfermedades
11.3 Malezas



11.4 Disturbios Fisiologicos
12.- Cosecha

12.1 Indices

12.2 Formas

12.3 Periodo

12.4 Rendimientos

V.- PROCEDIMIENTO DE ENSENANZA APRENDIZAJE

Teoria.

- Los temas tedricos seran cubiertos por el maestro.

- En base al programa el maestro indicara con anticipacion
los temas a revisar para que el estudiante prepare y
pueda participar en las exposiciones.

- Se apoyard el curso con consultas y temas de exposicién
por parte del alumno.

Practica.

- Las practicas se realizardn en campoy o laboratorio, en
la cual el titular explicard previamente en forma detallada
la practica a realizar y supervisara la ejecucion de la
misma.

- Como complemento al curso se realizaran algunas visitas
lotes de produccidn, instituciones y dependencias
relacionadas, con la produccién.

VL- EVALUACION

La parte tedrica representa el 80% de la calificacién y la
practica el 20%, distribuida de la siguiente manera.

Se aplicaran dos examenes tedricos.

Hortalizas 30 %
Frutales 30%
Expocisiéon y consultas 20%
Asistencia y participacion en practicas 10%
Reporte de practicas S5%
100 %
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