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-  DATOS DE IDENTIFICACION

Nombre de la materia: Produccién de Hongos Comestibles.
Clave: FIT-496

Tipo de materia: Optativa.

Numero de hora teoria: 1

Numero de horas practica: 4

Numero de créditos: 6

Carreras en las que se imparte: IAP, 1APr, IAH, 1AL
Prerrequisito: Botanica General BOT-403.

II.- OBJETIVO GENERAL

Que el alumno aplique de manera general los conocinmientos basicos que intervienen en Ja produccion
agricola para integrarlos en los diversos sistemas de produccién de hongos comestibles.

NIl.- METAS EDUCACIONALES

Al término del curso, el alumno dispondra de los elementos necesarios para Hevar a cabo un proceso
productivo, integrando los conocimientos bésicos adquiridos en donde podra:
e Planear adecuadamente un proceso productivo de hongos comestibles.
» Aplicar sisteméticamente un proceso productivo de hongos comestibles.
e Conservar técnicamente el material vegetativo sin que estos sufran dafio.
e Planear y comercializar adecuadamenie la produccion de las cosechas y oleadas en base a la oferta
la demanda.




IV.- TEMARIC
1.- Historia de los Hongos Comestibles en Méxics

1.1. Defutcion de Hongos Comestibles, Setas, Chatapifiones y s importancia
Heonomica

1.2. Centro de Origen de los Hongos Comestibles

1 3. Inicio de la Produccion de Hongos Comestibles en México

1.4. Inici6 de las Investigaciones Cientificas en México

.- Produccisn v Distribucién en México
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2. Superficie Serabrads (Matural y Artificial)

3. Proncipales Estados Productores de Bongos Comesiibles y Especies que
Predonsinan en forma Natural y Artificial

4. Relacion Costo-Beneficio

5. Déficst a Nivel Nacional

1. Prancipales Especies de Hongos Comestibles en México
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3.- Factorss Ambientales gue Afecian a Produccion de Hongos
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3.23.pH
3.2.4. Capacidad de Retencion de Humedad
3 2.5, Fertilidad
3.2.6. Susiratos {Tipos}
3.2.7. Composias { Tipos)
3.3, Biohwos
3.3.1. Plagas
3.3.2. Fnfenmedades




4.- Los Honges Cemestibles Desde of Punio de Vigta Agricala
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5.~ Fenovlogia de los Hongos Comesiible
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6.7. Suplementos

&.7.1, Incubacion-Venidacion

ntenswdad de Laz
Wigtodos de Stembra

A
LY fanual

&.1

E.2 rdecanico
e!

(9]

i
ol ﬂi’i;iemezdicrs
3. Tardios




[

18, Densidad de Siembra
6.10.1. Afia
6.10.2. Media
6.10.3. Baja
6.11. Fertilizacion
6.11.1. De Acuerdo al Tipo de Sastralo
6.12. Higiene
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5.15. Productes Usados
6.15.1. Dosis Recomendada
&.15.2. Epoca de Aplicaciones
£.15.3. Conirol Integrado
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7.- Almacsnamuento de los Hongas Comestibles
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PROCEDIMIENTO DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE

La parie iedrica del curso se basard en exposicion oral de los temas con ayuda del
pizarrén y audiovisuales, la parte practica se realizara en las conmnidades muales que se
ileva a cabo un proyecto de desarrollo.

Al inicio de clase se hara nna sesién de pregunias v respuestas sobre Io visto en las clases
anteriores,

Se asignaran tareas individuales de acuerdo al tema visto en clase.

Al termino de cada practica el alumno entregara log rﬂpm'{ea; correspondientes en base a
las obrervaciones de las vanables de respuesias estudiadas.
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f.a participacion del alumno en clase contard en la calificacion final,
Bl material didaction gue se niilizars en la enseflanza sera variado v seran:
- Exposicion Oral
- Pizarron
- "-\lﬁiﬂ‘ dsual
- Eaposiciones de rabajos bibliograficos {(Tipo Seminario)

b 4

- Observaciones v Analisis de variables estudiadas en las cornunidades rurales,

- EVALTUACION

a evaluasion del curso se hari por escrio tomando encuenta ios g 1;.;131&11?95. par Amelros:

ves Porasnenes Parciales
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