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DATOS DE IDENTIFICACION,

» NOMBRE DE LA MATERIA: COSECHA Y MANEJO DE POSTCOSECHA

CLAVE: HOR-456
DEPARTAMEN 1O QUE LA IMPARTE: HORTICULTURA
NUMERO DE HORAS DE TEORIA: 42

NUMERO DE HORAS DE PRACTICA: 28

NUMERO DE CREDITOS: 8

CARRERA(S) EN LA(S) QUE SE IMPARTE: ING. AGR. EN HORTICULTURA
ING. AGR. EN ADMINISTRACION

PREREQUISITO: FISIOTECNIA DE CULTIVOS HORTICOLAS

OBJETIVO GENERAL.

Introducir al alumno al conocimiento de los factores anatémicos, moriolégicos, fisiclogicos v
bioquimicos que controlan la maduracién v la senescencia d= los productos horticolas: del
miismo modo conocera y podra aplicar diversas técnicas que permitan aumentar 0 CONServar su
calidad, aumentar ia vid= 1til y reducir las pérdidas de los diferentes preductos horticolas.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. El alumno conocers la importancia que tienen la fisiologia . bioquimica v las pérdidas
postcosecha de los productos horticolas en general.

2. El alumno comprenderd y podrd explicar los compernentes cel desarrolio de los procucins
horticolas.
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. El alumno comprenderd y explicara las implicaciones fisiolégicas que tienen las
caracteristicas anatémicas v la composicién quimica de los productos horticolas para su
conservacion en posicosecha.

4. El alumno comprendera y explicara los procesos de maduracién y senescencia, asi como los
factores endégenos que los rigen.

Ln

. El alumno conocers las diferentes técnicas utilizadas para controlar la maduracién de los
productos horticolas y poder en el momento que se requieran.

6. El alumno podra identificar y diferenciar los desordenes fisiolégicos causados por el frio v
aquellos diferentes de los causados por el frio.

7. El alumno conocerd y podra identificar las princip’ales enfermedades en postcoseche, el
proceso de infeccién y el ma-ejo para | revenirlas y/o poder controlarlas.

TELTAR O.

I INTRODUCCION

1. Importancia de la asiologia y bioquimica de postcosecha.
2. ymportancia de las pérdidas en posicosecha )
3. Principales causas de pérdidas en postcosecha.

II DESARROLLO DE PRODUCTOS HORTICOLAS

. Definicién de los componentes del desarrollo.

Anatomia de los productos horticolas.

. Composicién quimica de los productos horticolas.

. Implicaciones fisioldgicas de la anatomia Yy composicién quimica, en postcosecha.
Faciores precosecha que afectan la calidad y durabilidad en postcosecha.
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I MADURACION Y SENESCENCIA

. Cosecha.

. Respiracion.

. Transpiracién.

. Cambios durante la maduracién.

. Accidn del etileno en la maduracién.
. Senescencia.
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IV CONTROL DE LA MADURACION

. Temperatura.

. Almacenamiento.

. Bioreguladores.

. Mejoramiento genético.
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'V DESORDENES FISIOLOGICGS

1. Dafios por frio.

2. Desordenes fisiolégicos diferentes al dafio por frio.
Vvl ENFERMEDADES EN POSTCOSECHA

‘ Princivales enfermedades en postcosecha.

. Proceso de infeccion y sintomatologia de las enfermedades en postcosecha.
. Control de las enfermedades en postcosecha.
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"PROCEDIMIENTOS DE ENSENANZA APRENDIZAJE.

. [Exposicién por el maestro con preguntas a los alumnos.

Uso del proyector de transparencias y de acetatos.

. Practicas de laboratorio.

Préacticas de campo.

Exposicién de trabajos de investigacion relacionados con los temas del curso.
Preparacién de clase por parte de los alumnos. -

Soiucidn de problemas.

Iuvestigacidn documental.
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EVALUACION.

1. Ex4menes parciales (al menos dos) ' 30%

2. Précticas de laboratorio v campo (asistencia y entrega de reportes)  30%

3. Exposicién de clase o de trabajos de investigacion 10%
4_Fntrega de trabajo de investigacién documental 10%

El reporie de las practicas se entregara 15 dias después de haberia terminado, en: donde s«
cubrirdn los siguientes puntos: introduccioén, literatura revisada, metodologia, resuliaqcs,
" conclusiones y bibliografia. Nc se recibiran reportes después de la fechs sefialada.
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