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Resumen 

 

Los chiles son consumidos en todo el mundo ya que aportan sabor, aroma y 

color a los alimentos. Además de su importancia sensorial juegan un rol 

relevante en la salud humana, ya que contienen una alta concentración de 

compuestos biofuncionales y antioxidantes, Los tratamientos utilizados fueron: 

un testigo absoluto, Cs-PVA solo, y cuatro tratamientos con 0.02, 0.2, 2 y 10 mg  

(nCu)  g-1 (Cs-PVA). La aplicación de nCu afecta el crecimiento de la planta 

sobre todo en concentraciones altas, pero aumenta el número de frutos y el 

peso promedio de estos. Además disminuye la pérdida de peso de los frutos 

almacenados durante 30 días tanto en refrigeración como a temperatura 

ambiente. Incrementa también la cantidad de sólidos solubles totales en frutos 

almacenados a temperatura ambiente durante 15 días. En general la aplicación 

de nano partículas de Cu en hidrogeles que quitosán-PVA aumenta el contenido 

de antioxidantes ABTS y DPPH, fenoles totales y flavonoides (4, 6.6, 5.9 y 

12.71% respectivamente) en los frutos de chile jalapeño almacenado por 15 

días a temperatura ambiente. Mientras que en refrigeración aumenta 

antioxidantes DPPH, fenoles totales y flavonoides (23.9, 1.54 y 17.2% 

respectivamente). La aplicación de nanopartículas de Cu en hidrogeles de 

quitosán-PVA aún y cuando se aplican al sustrato no solo tiene efecto en el 

desarrollo del cultivo de chile, sino que también modifican las características de 

poscosecha de los frutos de chile jalapeño. 

 

Palabras clave: compuestos bioactivos, chile jalapeño, postcosecha, 

antioxidantes. 
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Abstract 

THE APPLICATION OF Cu NANOPARTICLES IN HYDROGELS OF 

CHITOSAN-PVA MODIFIES THE CHARACTERISTICS OF POST HARVEST 

AND BIOACTIVE COMPOUNDS IN JALAPEÑO PEPPER 
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Abstract 

Peppers are consumed all over the world due to their flavor, aroma and color 

that it adds to food. In addition to their sensory importance, peppers play a 

relevant role in human health, as they contain a high concentration of bio 

functional compounds and antioxidants. The treatments used were: an absolute 

control, Cs-PVA, and four treatments with 0.02, 0.2, 2 and 10 mg (nCu) g-1 (Cs-

PVA). The application of nCu affects plant growth especially in high 

concentrations, but increases the number and average weight of fruits. It also 

decreases the weight loss of fruits stored for 30 days in both refrigeration and 

room temperature. It increases the amount of total soluble solids in fruits stored 

at room temperature for 15 days. In general, application of Cu nanoparticles in 

chitosan-PVA hydrogels increases the content of antioxidants ABTS and DPPH, 

total phenols and flavonoids (4, 6.6, 5.9 and 12.71%, respectively) in jalapeño 

chili fruits stored for 15 days at room temperature. While in refrigeration 

increases DPPH antioxidants, total phenols and flavonoids (23.9, 1.54 and 

17.2% respectively). The application of Cu nanoparticles in chitosan-PVA 

hydrogels even when applied to the substrate not only has an effect on the 

development of the jalapeño pepper crop, but also modify the post-harvest 

characteristics of the jalapeño pepper fruits. 
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