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Estancias de practicas

Mujeres JAS

Hombres

Total estudiantes 69
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CONVENIOS EN TRAMITE

- CRT
- FMDR
- Fundacion Heifer

- Projectek
* Mexiki
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Practicas por estado
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UNIVERSIDAD AUTONOMA AGRARIA
ANTONIO NARRO

Practicas Profesionales (F2)
Registro

Datos de Ia Entidad Receptora.

Nombre de la Entidad Receptora l\hSH-[ ) ,Seva/fGS lm‘v&’wia}_&)_ A

Sector: Publico( ), Privado (v, Negocio Particular ( ), Educacional (). Investigacion ()

" Emn
Domicilio: Cour. Mexito- Tolwea No ot S Colonia 7 ona \ wdusHrial Cp SOI40

Municipio Tolwwa ~ Estado  Mexi o Telefono 322) 23625 00




Descripcion de actividades a realizar
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Caracteristicas requeridas del alumno practicante
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Descripeion de actividades a realizar

_SUPERUIZAR LH MHIGIENE € INCUIDAD DE LR € MPRESA
- SUPTRWZAR LUIMPIEZA NOLIDAD Yy MBVEYL DEL AeER DE
E MPAOUL

| MANENC DE DOLUMENTACION FARR BUXRE CCRT FICRCIONE Y,

- [MPLEMENTROON DEC PLAN HAWP.
- AEOYO GEWERAL EN TEMAS DE IOV I DAD |
— UPERVCION DE PERPSONAL.

Caructeristicas requeridas del alumno practicante

LCONOCIMIENU Eny TEMAS e LhAcionApas A LINEA MicLIOS
DE OOCUIDAD, HAKCT, S5eec .




Descripeion de actividades a realizar
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Caracteristicas requeridas del alumno practicante
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UNIVERSIDAD AUTONOMA AGRARIA

ANTONIO NARRO

Practicas Profesionales (F5)

Reporte de evaluacion final

' Nombre de Entidad Receptora. Rmdmg Mees <piacs”
< Vi

Nombre del Supervisor de la Entidad Receptora_ 3ose Gula»o O P2

Puesto que ocupa_(-tevenic  &encral Deng Telefono __ A310 G3 )
q vi (—

Mu\cz_

Nombre del alumno: May-tho Scmt'% %x&,@f Rene woresS

Programa Docente

en  Ciendi & \LTG’C(UCE[?C/ o PlimenteS

Departamento

1 rt}ﬁ\(é"'o

Dc1 P

Division (- Bning\  Umdad Regiona!

salt\le
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I En que forma considera que el alumno desarrollo las competencias relacionadas con su )

profesion (o)

Departamento de
Ciencia y Tecnologia
de Alimentos

) Excelente 2) Muy bien > 3) Bien 4) Regular 5) Deficiente

2. (Cuales competencias relacionadas con la profesion, considera usted que le faltan al
alumno, y que debemos fortalecer en los programas academicos?

Dol jnee ,,-,e-‘_,ot avfe ey L5
9 yoehen o oV deowolle <= [he See b S
2 R enSo WPV O | e Wmovme \>A>J

Cc2 J\L'\'?L _ CEeN[evV RS .
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3. (Como valora usted la capacidad del alumno en relacion a trabajar en equipo v a tomar
decisiones?

1) Excelente _ 2) Muy bien _/ 3)Bien  4) Regular 5) Deficiente
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1. En que forma considera que el alumno desarroll6 las competencias relacionadas con su
profesion.

1) Excelente __ 2) Muy bien l 3)Bien  4)Regular ___ 5) Deficiente __

2. ;Cuales competencias relacionadas con la profesion, considera usted que le faltan al
alumno, y que debemos fortalecer en los programas académicos?
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3. ;Cémo valora usted la capacidad del alumno en relacién a trabajar en equipo y a tomar
decisiones?

1) Excelente  2) Muy bien _{ 3)Bien  4)Regular ___ 5) Deficiente ____



;iPara nuestra Universidad es muy importante su opinién!

|. En que forma considera que el alumno desarrollé las competencias relacionadas con su
profesion.

) Excelente & 2)Muy bien  3)Bien _ 4)Regular ___ 5) Deficiente

2. ;Cuales competencias relacionadas con la profesion. considera usted que le faltan al
alumno, y que debemos fortalecer en los programas académicos’

?:/ TZALAIN GG éé’ A9 le ] LAS CONTTTAe o) e (o
Aoy Sors 3% N, Sty W74 76 ) @C“‘Mvﬁ}ﬂﬂ/}'f/

WA ivcatie _pas et MHNO Jamne o Cn G cudL
VA A 9 A NAA SO ACTie A SAokostennty

3. ;Como valora usted la capacidad del alumno en relacion a trabajar en equipo y a tomar
decisiones?

1) I_ixcclcnlc)< 2)Muy bien _ 3)Bien ___ 4)Regular __ 5) Deficiente
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B Proyectos BENOM O Inocuidad O Muy Bien
O Procesos piloto O Practicas 0OSC O Ingles

O Materias primas O Microbiologia O Sensorial
16



